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家庭での教育やしつけのこと、子供の学校生活や家族関係のことなどの家庭教育相談を受け付けています。
〇電話相談☎ 047-436-2897（青少年課）　月曜日から金曜日　午前９時から午後４時 30 分まで
〇面接相談　月２回実施（要予約）　公民館等で実施

表紙絵　阿部　菜穂（坪井中学校　教諭）
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船橋市総合教育センター　〒273-0863 船橋市東町834番地　TEL 047-422-7730

４月より市内全校でコミュニティ・スクールが始動

出典：文部科学省－文部科学省－コミュニティ・スクール（学校運営協議会制度）

出典：文部科学省－文部科学省－コミュニティ・スクール（学校運営協議会制度）

　コミュニティ・スクール（学校運営協議会制度）とは、学校と地域住民等が力を合わせて学校の運営に取
り組むことが可能となる「地域とともにある学校」への転換を図るための有効な仕組みです。学校運営に
地域の声を積極的に生かし、地域と一体となって特色ある学校づくりを進めていくことができる制度です。

　「学校運営協議会」
を設置した学校で、
保護者や地域住民の
方（学校運営協議会
委員）が学校と連携・
協働し、知恵を出し
合い、学校運営に反
映していく仕組みで
す。

〇学校と地域の協力体制を構築していくことで、
生徒指導、防犯、防災の面でも課題解決が図ら
れ、学校だけでなく、保護者や地域住民の方と
ともに対策を考えることができる。

〇保護者や地域住民の教育活動への協力により、
教職員が子供と向き合う時間が増える。

〇地域の創意工夫や特性を生かすことで、学校で
の学びがより豊かで、広がりをもつようになる。

期待できる効果

コミュニティ・スクールの仕組み

船橋市のコミュニティ・スクールについては船橋市教育委員会指導課までご連絡ください
【問合せ先】047-436-2862

コミュニティ・スクールの詳しい説明はこちら

（文部科学省：これからの学校と地域）
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船橋市総合教育センター
プラネタリウム館

〒273-0863
　船橋市東町834番地
　TEL：047-422-7732
　（月・祝除く　9時～17時）

船橋市の

天文教育

　７月から船橋市プラネタリウム館がリニューアルします。五藤光学研究所の投映機「パンドラⅡ」となり、小型でありながらも投映できる星の
数は以前の投映機（通称：コスモくん）の約 4000倍（4000万個）に増え、これまで以上により鮮明な星空を観ることができます。
　プラネタリウム館では、自然や宇宙に関する豊富な情報を提供し、体験的な学習を通して、天文学への興味・関心を育む教育を目指しています。

☆☆星を見る会☆☆☆☆星を見る会☆☆

　約4000万個にも及ぶ恒星と200個以上の星雲星団、惑星によ
り、自然で美しい星空を投映することができます。また、デジタル
映像と組み合わせることで88星座や星の軌跡の表現など、多様な
投映が可能となります。

　長年愛されてきた投映機
「コスモくん」は、プラネ
タリウム館の展示ホールで
引き続き展示します。
　今後もプラネタリウム館
のシンボルとして活躍して
くれることでしょう。

　座席数は145席と今までより少なくなりまし
たが、座席の横幅、座席の間隔が広くなりゆっ
たりと観ることができます。また、車椅子スペー
スを４台確保し、状況に応じて座席を移動させ
ることで、スペースを広げることができます。また、耳の不
自由な方には貸出用受信端末にアナウンスしたりすることも

できます。プ
ラネタリウム
を多くの方に
楽しんでいた
だくために、
安全や福祉の
面にも配慮し
ています。

　天文ボランティアの方にご協力いただき、月
や惑星などを望遠鏡で観測をします。（年10回
程度行います）参加された方からは「木星の模
様がみられて驚いた」「月のクレーターがはっき
り見えた」などの感想がありました。ぜひ参加
してみてください。

天文ボランティア・髙
たか

 誠司様のお話
　子供達が望遠鏡を使うような機会が日常生
活ではあまりないため、実際に使ってみるこ
とを通して、天体に対して興味をもつきっか
けにしてほしいです。

　新しくなった投映機（パンドラⅡ）と投映のイメー
ジ図です。以前の投映機（コスモくん）に比べると投
映機のサイズが大幅に小さくなりました。
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プラネタリウム投映開始日について
学習投映：７月10日（水）～　　　一般投映：７月13日（土）～

学習投映　（学校休業日を除く、火曜日から金曜日）
　小・中・特別支援学校を対象にした投映では、学習指導要領の内容に基づいたプログ
ラムで行っています。また、幼稚園・保育所等を対象にした学習投映では、科学的興味
関心の下地となるようなプログラムとしています。

一般投映　（毎週土曜日、日曜日及び学校長期休業日の平日）
　11時00分からは幼児向け、13時30分からはキッズ向け、15時30分からは一般向
けに投映を行います。＊３カ月ごとに投映番組を入れ替える予定です。

＊�事前申込が必要になり
ます。

＊�大雨や嵐などを除き、
曇天でも開催内容を変
更して行います。

＊�詳細は市のHPまたは、
二次元コード
をご利用くだ
さい。
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4 学校へ通えず家庭から出られないお子様のことでお悩みの方は、
《 ふれあい「夢のふなっこ」 》にご相談ください。
☎ 047-434-6811　火曜日から金曜日　午前 10 時から午後３時まで

『レバーとチーズの
さくさく揚げ』

わが校の給食自慢レシピ 三山小学校編

三山小学校　栄養教諭　古川 裕子

作り方
❶ �レバーは牛乳に30分ほど漬けて臭み抜きをして
から下茹でをする。

❷ �サラダ油で玉葱を炒める。
❸ �❶、❷、調味料を合わせる。
❹ �荒熱が取れたらチーズを加えて混ぜる。
❺ �餃子の皮の上に❹の具をのせ、皮のふちに水をつ
け、お花のように包む。

❻ �油で揚げる。

焼き鳥でおなじみのレバーですが、給食のレ
バーは油で揚げることが多く、臭みが減り人気
があります。牛乳に漬けるだけでなく、水にさ
らすことでも臭みが抜けます。
給食の餃子の皮は市販の大判の餃子の皮より

も大きいので、具の量は調整して包んでくださ
い。写真のようにお花の形でなく、半分に折る
だけでも大丈夫です。カレー粉とチーズが入る
ことで食べやすい「レバーとチーズのさくさく
揚げ」、ぜひお試しください。

レ シ ピ 紹 介レ シ ピ 紹 介

牛乳

生揚げと生揚げと
もやしのもやしの
スープスープ

鶏肉と鶏肉と
人参の人参の

そぼろご飯そぼろご飯

清見オレンジ清見オレンジ
レバーとチーズレバーとチーズ
のさくさく揚げのさくさく揚げ

【美術科教育の研究推進】
飯山満中学校

教諭　大浜　美樹

【特別支援教育の研究推進】
三咲小学校

教諭　矢作　祐二

【家庭科教育の研究推進】
田喜野井小学校

教諭　及川　英里子

　県の教職員の中から、学校における
教育実践等に積極的に取り組み、優れ
た実績を上げているとして、千葉県教
育奨励賞を受賞した方々を紹介します。

令和 5年度
千葉県教育奨励賞受賞者

優秀賞

奨励賞

優良賞

教育長賞

塚田小学校
養護教諭

浅野　明日香

　本実践は、「船橋市学校給食
食物アレルギー対応マニュアル」
の改訂を受け、食物アレルギー
校内体制整備の取り組みをまと
めたものです。子供たちが安全
に楽しく給食の時間を過ごせる
ことを願い、職員と協力して取
り組むことができ、有意義な実
践となりました。この度は素晴
らしい賞を頂き、心より感謝申
し上げます。

講　評

審査員長
日本女子大学

教授　坂田　仰

　長年にわたって取り組み蓄積して
きた実践・研究内容の実証に努め、
それを文字に起こし振り返る場を設
けることは、教職員自身や船橋市の
子供たちにとっても大変意味のある
ことです。今回の論文にまとめた内
容の「その後」の執筆にも大いに期
待したいと思います。
　多忙を極める中においても研究に
取り組み、自己研鑽に励んでおられ
る教職員の皆さんに敬意を表します。

夏見台小学校　教諭　清水　直輝
　　（現：浦安市立日の出小学校）

葛飾中学校（共同制作）
　教諭　鈴木 諭子、教諭　佐藤 文俊、
　教諭　北河 祐輔（現：宮本中学校）

海神小学校　　教諭　金子　拓矢
　　（現：三山東小学校）
海神南小学校　教諭　服部　美由
塚田南小学校　教諭　藤森　賢
葛飾中学校　　教諭　歌津　文也

飯山満中学校（共同制作）
　　教諭　大浜 美樹
　　教諭　内藤 亮生
　　教諭　前田 賢一

南本町小学校　
　校長　杉山 裕一

峰台小学校　
　主幹教諭　芳賀 悦子
　（現：若松小学校　教頭）

　船橋市では、教職員が日々の指導の工夫・改善に取り組んだ研究や実践の記録を「教育研究論文集」にまとめて広
く紹介し、教職員のさらなる資質の向上のために役立てています。昭和40年（1965年）から始まった本事業は令和 5
年度で第59回を迎え、応募された論文総数は952編に上り本市教育の貴重な財産になっています。令和 5 年度は、学
習指導、特別支援教育、国際理解教育、ICT 機器の活用、カリキュラム・マネジメントを意識した取り組み、体育・
食育など、多岐にわたるテーマ10点の論文が寄せられました。

令和５年度 第59回 教育研究論文

材　料（4人分）材　料（4人分）

豚レバー（１cm角）‥‥‥‥ 50ｇ
牛乳‥ ‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 適量
玉葱（みじん切り）‥ ‥‥ 1/4個
サラダ油‥ ‥‥‥‥ 小さじ1/2
ケチャップ‥ ‥‥‥‥ 小さじ１
カレー粉‥ ‥‥‥‥ 小さじ１/2
塩‥ ‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 少々
こしょう‥ ‥‥‥‥‥‥‥ 少々
チーズ（角切り）‥ ‥‥‥‥ 50ｇ
餃子の皮（直径12cm）‥‥‥ ４枚
揚げ油‥ ‥‥‥‥‥‥‥‥ 適量

注：令和５年度の所属名で記載して
います。なお令和６年度に異動した
教職員は（  ）内に記載しています。 


