
 

給食が始まりました。新しい学年・新しいクラスでお友達と楽しい給食時間を過ごしましょう♪ 

感謝の気持ちをこめて「いただ  苦手なものでも、一口はチャレンジ 感謝の気持ちをこめて「ごちそう 

きます」のあいさつをしましょう。しましょう。           さま」のあいさつをしましょう。 

                                 後片付けはていねいにしましょう。                                       

 

 

                                   

 

食育だより 令和７年４月号 
船橋市立夏見台小学校 

 

 新しい季節とともに、新年度が始まりました。子供たちはそれぞれ期待に胸をふくらませ、

また同時に不安も抱いていることでしょう。 

そんな子供たち一人一人の心と体の成長を支えられるよう、安全でおいしい給食を目指し 

ていきますので、よろしくお願いします。 

 

船橋市「学校給食調理の基本」 
 
１ 食べる児童の立場に立って愛情を込めた 

  料理を作ります。 

２ 調理は手作りを基本にしています。 

３ 安全な食品を使用し、衛生的な調理を行 

います。 

４ 適温給食に心がけます。 

② 白衣の洗濯・アイロン 

給食当番の児童は金曜日に白衣を持ち帰り

ます。洗濯・補修・アイロン等のご協力をお

願いします。 

※ 衛生管理のためアイロンがけを 
お願いしています。お手数を 
おかけしますが、ご協力ください。 

①  「今日の給食どうだった？」 

給食をその日の夕食の話題にしてみません

か。おかわりしたよ、残しちゃった…など、色々

な感想が出てくることと思います。「おいしい給

食だったよ！」と夕食の会話がはずむようにが

んばります！給食のレシピをホームページに掲

載いたしますので、参考にしていただければと

思います。 

 

③ 長期欠席の場合（連続３日以上） 

 連絡をいただいた翌日から、４日目（土・

日・祝日を除く）以降が還付（返金）の対象

です。早めにご連絡ください。 

おうちのかたへ 

４月の給食目標：給食のきまりを覚えよう！ 

 

 

今年度の夏見台小学校給食室メンバーです。  
安全安心でおいしい給食づくりに努めてまいりま
す。どうぞよろしくお願いいたします。 


