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２年生
ねんせい

の国語
こ く ご

で学習
がくしゅう

する「さけが大
おお

きくなるまで」は、海
うみ

にす

むさけが、川
かわ

に戻
もど

ってたまごを産
う

み、そのたまごが成長
せいちょう

していく

様子
よ う す

を説明
せつめい

してくれるお話
はなし

です。 

今日
き ょ う

の給 食
きゅうしょく

の鮭
さけ

は、白
しろ

鮭
さけ

という種類
しゅるい

の鮭
さけ

です。９月
がつ

から１１月
がつ

にかけて旬
しゅん

を迎
むか

えます。今日
き ょ う

は、片栗
かたくり

粉
こ

をまぶして油
あぶら

で揚
あ

げ、  

レモンソースをかけました。 

今月
こんげつ

の船橋
ふなばし

の旬
しゅん

の食材
しょくざい

を食
た

べて知
し

る日
ひ

の食材
しょくざい

はキャベツです。

今日
き ょ う

は、船橋産
ふなばしさん

のキャベツを使
つか

ったミネストローネを作
つく

りました。   

船橋産
ふなばしさん

のキャベツは、来月
らいげつ

も使
つか

う予定
よ て い

なので、その時
とき

また紹介
しょうかい

し

ますね♪ 
 

☆今日
き ょ う

の給 食
きゅうしょく

に使
つか

っている千葉県産
ち ば け ん さ ん

の食
た

べ物
もの

☆ 

米
こめ

 牛 乳
ぎゅうにゅう

 マッシュルーム  船橋市産
ふなばししさん

→キャベツ 小松菜
こ ま つ な

 

先生方へロイロノートの資料箱→学校共有→給食メニューにきゅうしょくニュースや献立写真等が入っています。 

汁
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椀
わん

 

船橋
ふなばし

キャベツの 

ミネストローネ 
大皿
おおざら

(深
ふか

さがある方
ほう

) 

鶏肉
とりにく

ときのこのピラフ 

鮭
さけ

のレモン 

ソース 

小松菜
こ ま つ な

サラダ 

給 食
きゅうしょく

委員会
い い ん か い

  

船橋
ふなばし

産
さん

のキャベツ 

P R
ピーアール

キャラクター 

「キャベツくん」 

」 

今日
き ょ う

の鮭
さけ

は、ロシアで水
みず

揚
あ

げされました！ 
パン皿

ざら

 

 (平
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たい方
ほう

) 

鶏肉
とりにく

ときのこ

のピラフ 


