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２年生
ねんせい

の国語
こ く ご

で学習
がくしゅう

する「さけが大
おお

きくなるまで」は、海
うみ

にす

むさけが、川
かわ

に戻
もど

ってたまごを産
う

み、そのたまごが成長
せいちょう

していく

様子
よ う す

を説明
せつめい

してくれるお話
はなし

です。 

今日
き ょ う

の給 食
きゅうしょく

の秋
あき

鮭
さけ

とは、白
しろ

鮭
さけ

という種類
しゅるい

の鮭
さけ

が、秋
あき

にたまごを

産
う

むために川
かわ

に戻
もど

ってきたもののことです。今日
き ょ う

は、片栗
かたくり

粉
こ

をまぶ

して油
あぶら

で揚
あ

げ、トマトソースをかけました。 

今月
こんげつ

の船橋
ふなばし

の旬
しゅん

の食材
しょくざい

を食
た

べて知
し

る日
ひ

の食材
しょくざい

はキャベツです。

今日
き ょ う

は、スープに船橋産
ふなばしさん

のキャベツを使
つか

う予定
よ て い

でしたが、残念
ざんねん

なが

ら手
て

に入
はい

らず、群馬県産
ぐんまけんさん

のものです。船橋産
ふなばしさん

のキャベツは、来月
らいげつ

も

使
つか

う予定
よ て い

なので、その時
とき

また紹介
しょうかい

しますね。 
 

☆今日
き ょ う

の給 食
きゅうしょく

に使
つか

っている千葉県産
ち ば け ん さ ん

の食
た

べ物
もの

☆ 

米
こめ

 牛 乳
ぎゅうにゅう

 マッシュルーム  船橋市産
ふなばししさん

→小松菜
こ ま つ な

 

先生方へロイロノートの資料箱→学校共有→給食メニューにきゅうしょくニュースや献立写真等が入っています。 

汁
しる

椀
わん

 

船橋
ふなばし

キャベツの 

スープ 
大皿
おおざら

 

鶏肉
とりにく

ときのこのピラフ 

小皿
こ ざ ら

 

秋
あき

鮭
さけ

のトマトソースがけ 

北海道産
ほっかいどうさん

または三陸産
さんりくさん

の秋
あき

鮭
さけ

 

今年
こ と し

の猛暑
もうしょ

の影響
えいきょう

で、

種
たね

まきができず、出荷
しゅっか

が

遅
おく

れているそうです。

来月
らいげつ

また 改
あらた

めて紹介
しょうかい

できたらと思
おも

います。 


