
             
 

令和
れ い わ

７年
ねん

４月
がつ

１０日
と う か

木曜日
もくようび 

進級
しんきゅう

おめでとうございます! 

 

  

 
 
 

 

 
 

海神
かいじん

小
しょう

学校
がっこう

のみなさん、ご進
しん

級
きゅう

おめでとうございます！ 

校庭
こうてい

では、たくさんの花
はな

が咲
さ

いていますね。給 食
きゅうしょく

では、開花
か い か

丼
どん

と春
はる

らしいカラフルなフルーツポンチで、進級
しんきゅう

のお祝
いわ

いをします。 

開花
か い か

丼
どん

は、豚肉
ぶたにく

を玉葱
たまねぎ

と甘辛
あまから

く煮
に

て、卵
たまご

でとじて作
つく

っています。

豚肉
ぶたにく

や玉葱
たまねぎ

は、明治
め い じ

時代
じ だ い

から食
た

べられるようになったので、明治
め い じ

の

文明
ぶんめい

開化
か い か

にちなみ「開化
か い か

丼
どん

（開花
か い か

丼
どん

）」と名付
な づ

けられました。 

さて、ここでクイズです。 

デザートの「ポンチ」は、もともと何
なん

だったでしょう？ 

①スープ ②お酒
さけ

 ③サラダ  …答
こた

えは②お酒
さけ

です。 

もともと、甘
あま

いお酒
さけ

でしたが、子供
こ ど も

でも楽
たの

しめるよう、お酒
さけ

を使
つか

わず、果物
くだもの

などを入
い

れたデザートに変化
へ ん か

しました♪ 
 

☆今日
き ょ う

の給 食
きゅうしょく

に使
つか

っている千葉県産
ち ば け ん さ ん

の食
た

べ物
もの

☆ 

米
こめ

 牛 乳
ぎゅうにゅう

 卵
たまご

  船橋市産
ふなばししさん

→小松菜
こ ま つ な

 三
み

つ葉
ば

 

先生方へロイロノートの資料箱→学校共有→給食メニューにきゅうしょくニュースや献立写真等が入っています。 

小皿
こ ざ ら

 

小松菜
こ ま つ な

のにんにく炒
いた

め 

大
おお

皿
ざら

 

開花
か い か

丼
どん

 

（ご飯
はん

・具
ぐ

） 

汁
しる

椀
わん

 

お花
はな

見
み

白玉
しらたま

ポンチ 

玉葱
たまねぎ

が日本
に ほ ん

に伝
つた

わったのは、

江戸
え ど

時代
じ だ い

ですが、たくさん 

作
つく

られるようになったのは、

明治
め い じ

時代
じ だ い

からです。 

白玉
しらたま

は、よくかんで 

食
た

べてくださいね。 

北海道
ほっかいどう

産
さん

 


