
             
 

令和
れ い わ

６年
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６月
がつ

１４日
か

金曜日
きんようび 

明日
あ す

は、県民
けんみん

の日
ひ

 

 

  

 
 
 

 

 
 

明日
あ す

、6月
がつ

１５日
にち

は県民
けんみん

の日
ひ

です。千葉県
ち ば け ん

は、明治
め い じ

６年
ねん

（1873年
ねん

）

のこの日
ひ

に誕生
たんじょう

し、今年
こ と し

で 151年
ねん

になります。 

そこで、今日
き ょ う

は、給 食
きゅうしょく

を通
とお

して千葉県
ち ば け ん

について知
し

ってほしくて、

千葉県
ち ば け ん

の特産物
とくさんぶつ

をたくさん取
と

り入
い

れました。 

主食
しゅしょく

は、きな粉揚
こ あ

げパンです。給 食
きゅうしょく

のパンの小麦粉
こ む ぎ こ

は 100 ％
ﾊﾟｰｾﾝﾄ

国産
こくさん

のものですが、そのうち 25 ％
ﾊﾟｰｾﾝﾄ

は千葉県産
ち ば け ん さ ん

の「さとのそら」と

いう小麦粉
こ む ぎ こ

を使
つか

っています。 

主
しゅ

菜
さい

は、千葉県産
ち ば け ん さ ん

のハーブ鶏
どり

を船橋産
ふなばしさん

のトマトを使
つか

って煮込
に こ

みま

した。玉葱
たまねぎ

、じゃが芋
いも

、マッシュルーム、小松菜
こ ま つ な

も千葉県産
ち ば け ん さ ん

です。 

副菜
ふくさい

は、船橋
ふなばし

にんじんをたっぷり使
つか

ったキャロットラペです。 

私
わたし

たちの住
す

む千葉県
ち ば け ん

の特産物
とくさんぶつ

を味
あじ

わいましょう♪ 
 

☆今日
き ょ う

の給 食
きゅうしょく

に使
つか

っている千葉県産
ち ば け ん さ ん

の食
た

べ物
もの

☆  

牛 乳
ぎゅうにゅう

 鶏肉
とりにく

 じゃが芋
いも

 玉葱
たまねぎ

 ﾏｯｼｭﾙｰﾑ 船橋市産
ふなばししさん

→トマト 小松菜
こ ま つ な

 人参
にんじん

 

先生方へロイロノートの資料箱→学校共有→給食メニューにきゅうしょくニュースや献立写真等が入っています。 

キャロット
ラぺ 

小
こ

皿
ざら

 

 

汁
しる

椀
わん

 

千葉
ち ば

ハーブ鶏
どり

の 

トマト煮
に

込
こ

み 

パン皿
ざら

  

きな粉
こ

揚
あ

げパン 

人参
にんじん

 小松菜
こ ま つ な

 

トマト 

千葉県
ち ば け ん

全域
ぜんいき

から 

牛 乳
ぎゅうにゅう

 小麦粉
こ む ぎ こ

   

鶏肉
とりにく

 マッシュルーム 

 

玉葱
たまねぎ

 

じゃが芋
いも

 


